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20 わさびは入
い

れないでください

ミーヤー
Mi Ya

： おすすめは何
なん

ですか。
Osusume wa na⎤n de⎤su ka.

Rekomendasinya apa?

店
てん

員
いん

Koki
： このスペシャル海

かい

鮮
せん

丼
どん

が
Kono supesharu-kaisen-don ga 

おすすめだよ！
osusume da yo!

Rekomendasinya nasi 
hidangan laut spesial 
dalam mangkuk.

イクラとウニがたっぷり入
はい

ってるよ。
Ikura to u⎤ni ga tappu⎤ri ha⎤itteru yo.

Telur salmon dan bulu 
babinya berlimpah.

ミーヤー
Mi Ya

： じゃあ、それください。
Ja⎤a, sore kudasa⎤i.

Kalau begitu, saya mau 
yang itu.

タム
Tam

： 私
わたし

も。
Watashi mo.

Saya juga.

あ、わさびは入
い

れないでください。
A, wa⎤sabi wa irena⎤ide kudasa⎤i.

Ahh, tolong jangan pakai 
wasabi.

店
てん

員
いん

Koki
： わさび抜

ぬ

きね。そちらは？
Wa⎤sabi nu⎤ki ne. Sochira wa?

Tanpa wasabi yah. Kalau 
kamu?

ミーヤー
Mi Ya

： 私
わたし

はわさびをたくさん入
い

れてください。
Watashi wa wa⎤sabi o takusan irete 
kudasa⎤i.

Kalau saya, tolong 
wasabinya yang banyak.

Kosa Kata

海
か い

鮮
せ ん

丼
ど ん

　�nasi hidangan laut 
dalam mangkuk

kaisen-don
たっぷり　berlimpah
tappu⎤ri

入
はい

る　masuk/mengandung/pakai
ha⎤iru

わさび　wasabi
wa⎤sabi

入
い

れる　masukkan
ireru

～抜
ぬ

き　tanpa XXX
～nu⎤ki

Sandiwara Singkat Hari Ini

Wasabi wa irenaide kudasai
Tolong jangan pakai wasabi
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Ungkapan Kunci

わさびは入
い

れないでください。
Wa⎤sabi wa irena⎤ide kudasa⎤i.

Tolong jangan pakai wasabi.
Untuk meminta seseorang agar tidak memasukkan sesuatu ke dalam makanan 
atau minuman, gunakan “kata kerja bentuk NAI + de kudasai.” Bentuk 
NAI merupakan jenis perubahan dengan akhiran “nai” dan ungkapan bentuk 
negatif. Bentuk NAI dari “ireru” atau “masukkan" adalah “irenai” atau “jangan 
masukkan.” (Lihat halaman 150-151)

Gunakanlah!

オレンジジュース1
ひと

つ。氷
こおり

は入
い

れないでください。
Orenji-ju⎤usu hito⎤tsu. Koori wa irena⎤ide kudasa⎤i.

かしこまりました。
Kashikomarima⎤shita.

Jus jeruknya satu. 
Tolong jangan pakai es.
Baiklah.

Cobalah!

【sesuatu yang Anda tidak inginkan】は
～ないでください。
［sesuatu yang Anda tidak inginkan］ wa ～naide kudasa⎤i.

Tolong jangan XXX 
[sesuatu yang Anda tidak 
inginkan].

① ドレッシング
dore⎤sshingu

 saus

② 唐
と う

辛
が ら

子
し

tooga⎤rashi
 cabe

 かける（→かけない）
kake⎤ru （→kake⎤nai）

 siram

 使
つ か

う（→使
つ か

わない）
tsukau （→tsukawanai）

 pakai

Bonus Ungkapan Hari ini
おすすめは何

な ん

ですか。
Osusume wa na⎤n de⎤su ka.
Rekomendasinya apa?

Biasa digunakan untuk menanyakan menu rekomendasi dari sebuah restoran. 
“Osusume” artinya “rekomendasi.”

Can-do! Meminta seseorang untuk tidak memasukkan 
sesuatu ke dalam makanan Anda

ide kudasa⎤⎤ide kudasa⎤ide kudasa i.
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Kaito, Pemandu Kuliner Anda!

Hokkaido dikelilingi oleh Laut Jepang, Laut Okhotsk dan Samudra Pasifik. 
Industri perikanan di daerah ini berkembang pesat karena hidangan laut yang 
berlimpah seperti misalnya kepiting, cumi-cumi, salmon, telur salmon dan yang 
lainnya. Makan hidangan laut segar di pasar pagi merupakan salah satu kegiatan 
menyenangkan saat jalan-jalan di Hokkaido. 

Kelezatan hidangan laut Hokkaido terkenal di luar negeri, terutama jenis kerang 
hotate, dan diekspor dalam jumlah yang banyak.

Jawaban① ドレッシングはかけないでください。 Dore⎤sshingu wa kake⎤naide kudasa⎤i.
② 唐

とう

辛
がら

子
し

は使
つか

わないでください。 Tooga⎤rashi wa tsukawana⎤ide kudasa⎤i.

©Toyako Town

Pasar pagi Hakodate

©HITCA

Berbagai jenis hidangan laut

Mari Nikmati Hidangan Laut Hokkaido!


